PODER JUDICIARIO
JUSTICA FEDERAL DE PRIMEIRO GRAU
SECAO JUDICIARIA DO ESPIRITO SANTO

PREGAO ELETRONICO N¢ 13/2021

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N2 08/2021

Aos 28 dias do més de julho do ano de 2021, na Justica Federal de Primeiro Grau — Segdo
Judicidria do Espirito Santo - sdo registrados os pregos da empresa abaixo identificada, para eventual
aquisi¢do de material de consumo / Géneros de Alimentagdo, conforme especificado no quadro abaixo,
resultante do Pregdo Eletrdnico n.2 13/2021, objeto do Processo n2. JFES-ADM-2020/00010

As condigcOes a serem praticadas neste registro de precos sdo as constantes do instrumento
convocatorio respectivo e seus anexos, da proposta apresentada pelo fornecedor, os quais integram esta ata,
independentemente de transcrigdo.

O presente registro de pregos tera vigéncia de 12 (doze) meses, contados a partir da data de
assinatura desta Ata.

N3o serd permitida adesdo a esta Ata de Registro de Preco.

DO ORGAO GERENCIADOR:

JUSTICA FEDERAL DO ESPIRITO SANTO

CNPJ 05.424.467/0001-82

Cédigo UASG: 90014

Enderego: Av. Marechal Mascarenhas de Moraes, 1877

Bairro: Monte Belo - CEP: 29.053-245 - Vitoéria - ES

Site: www.jfes.jus.br

SEGAO DE LICITACOES: Fone (27) 3183- 5105/5094 (de 12 as 19h); E-mail: selic@ijfes.jus.br

ITEM 3

Empresa vencedora: Café Canada Ltda.

CNPJ: 34.798.344/0001-00

Enderego: Rua Sdo Francisco, Bairro Sdo Geraldo, Ervalia-MG
Telefone fixo: (32) 3554-1251, (32) 99816.2608, (32) 98406.6787
E-mail: canadacafe@hotmail.com

Matricula SIGA: UE566512

Unidade Qtd. Qtd. minima | Qtd maxima Preco Marca/Modelo

DB Registrada por pedido por pedido Unitdrio

Café torrado e moido
embalagem de 500g em

sistema de alto vacuo ou com | Pacote Café Canada
0 uso de atmosfera inerte ou | de 500 g 4.000 100 4.000 RS 6,50 Premium
embalagens que utilizem
valvula aromatica.
Vitéria, 28 de julho de 2021.
FERNANDO CESAR BAPTISTA DE MATTOS TIAGO LOPES DA ENCARNACAO
Juiz Federal Diretor do Foro Representante legal
Secdo Judiciaria do Espirito Santo Café Canada Ltda.

Assinado com senha por TIAGO LOPES DA ENCARNA(;AO - ADMINISTRADOR / CAFECANADA e
FERNANDO CESAR BAPTISTA DE MATTOS - Juiz Federal Diretor do Foro / JF-42 VFCI.
Documento N°: 3184881-9496 - consulta & autenticidade em
https://siga.jfrj.jus.br/sigaex/public/app/autenticar?n=3184881-9496

Autenticado digitalmente por VALTAIR JOSE DE OLIVEIRA.
Documento N°: 3272394.29181961-5605 - consulta & autenticidade em
https://siga.jfrj.jus.br/sigaex/public/app/autenticar?n=3272394.29181961-5605
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CANADA

PODER JUDICIARIO
Tribunal Regional Federal
Tribunal Regional Federal da 22 Regido
Justica Federal de 12 Insténcia - ES

Pregéo n° 132021 (SRP)
Modo de Disputa: Aberto

Objeto: Registro de prego para eventual aquisicdo de material de consumo / Géneros de alimentagdo (acglcar,
adogante e café)

RAZAO SOCIAL DA LICITANTE: CAFE CANADA LTDA

CNPJ: 34.798.344/0001-00
ENDERECO: RUA SAO FRANCISCO, BAIRRO SAO GERALDO, ERVALIA-MG
TELEFONE/FAX/E-MAIL: (32)35541251 , 32- 9 9816-2608, 32-9 9978-8207
DADOS BANCARIOS: Bradesco-237 Ag 0986 C/c 0041225-2 Cafe Canad4 Itda canadacafe@hotmail.com

PLANILHA DE ESPECIFICACAO

Item Und Qtd Descrigdo Marca V.Uni V. Total
3 Pct 4000 |[CAFE TORRADO E MOIDO , EMBALAGEM 500 GR DE ALTO VACUO, |[Café 6,50 26.000,00
500 ALIDADE MINIMA DE 11 MESES, CONTADO A PARTIR DA ENTREGA [Canada Reais

PELO FORNECEDOR, COM REGISTRO E DATA DE FABRICAGAO E/OU [premium
ALIDADE ESTAMPADA NO ROTULO DA EMBALAGEM.
ICARACTERISTICAS FISICAS: EM PO HOMOGENEO, TORRA E
MOAGEM MEDIAS, BEBIDA (SABOR) DO TIPO INTENSO, BEBIDA
DURA, CARACTERISTICAS QUIMICAS ( EXIGIDAS PARA CADA
(G/100g): UMIDADE EM 6% NO MAXIMO, RESIDUO MINERAL FIXO
EM 5 % NO MAXIMO, RESIDUO MINERAL FIXO INSOLUVEL EM
IACIDO CLORIDRICO A 10% V/V EM 1,0% NO MAXIMO, CAFEINA EM
0,7 NO MINIMO, EXTRATO AQUOSO EM 20% NO MINIMO E
EXTRATO ETEREO EM 8% NO MINIMO E CAFEINA EM 0,7 % NO
MINIMO. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: AROMA
CARACTERISTICO, ACIDEZ BAIXA A MODERADA , AMARGOR
MODERADO, SABOR CARACTERISTICO E EQUILIBRADO, LIVRES DE
ISABOR FERMENTADO, MOFADO E DE TERRA, BAIXA
IADSTRINGENCIA , RAZOAVELMENTE ENCORPADO E NMQ ( NIVEL
MEDIO DE QUALIDADE) GLOBAL IGUAL OU SUPERIOR A 06 ( SEIS )
PONTOS MARCA: FINO SABOR FABRICANTE : FINO SABOR
INDUSTRIA E COMERCIO LTDA PROCEDENCIA : NACIONAL

Gr

Declaramos para os devidos fins e sob as penas da lei que:

Estdo incluidas, nos precos cotados, todas as de sobre o cumprimento do objeto deste Pregdo.
Sera cumprido o fornecimento de acordo com a especificacéo da proposta e com o edital, a partir da assinatura do contrato, emisséo do
empenho ou ordem de fornecimento.

Esta proposta tem validade de 90 dias

A licitante declara ter pleno conhecimento e concorda com todas as normas do Edital/ termo de referéncia e seus anexos.

Ervélia/MG, 30 de junho de 2021

TIAGO LOPES DA ENCARNACAO (Sécio proprietario)
MG-15249009 / 093212666-90

Ervalia-MG
® (32)9.9816-2608
B canadacafe@hotmail.com
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CANADA

PODER JUDICIARIO
Tribunal Regional Federal
Tribunal Regional Federal da 22 Regido
Justiga Federal de 12 Instancia - ES

Pregdo n° 132021 (SRP)

Modo de Disputa: Aberto

Objeto: Registro de prego para eventual aquisigdo de material de consumo / Géneros de alimentagdo (agucar, adogante e

café)

Data e horario para inicio da entrega de propostas: 16/06/2021 08

:00

Data e horario limites para entrega de propostas: 30/06/2021 13:00

RAZAO SOCIAL DA LICITANTE: CAFE CANADA LTDA

CNPJ: 34.798.344/0001-00

ENDEREGO: RUA SAO FRANCISCO, BAIRRO SAO GERALDO, ERVALIA-MG

TELEFONE/FAX/E-MAIL: (32)35541251 , 32- 9 9816-2608, 32-9 9978-8207

DADOS BANCARIOS: Bradesco-237 Ag 0986 C/c 0041225-2 Cafe Canada Itda canadacafe@hotmail.com

PLANILHA DE ESPECIFICACAO

Item Und Qtd Descrigdo Marca V.Uni V. Total
3 Pct 4.000 |Café, apresentagdo: torrado moido, intensidade: média, tipo: Café 6,50 26.000,00
500 gr tradicional, empacotamento: vacuo Canada Reais
Premium

Declaramos para os devidos fins e sob as penas da lei que:

Estdo incluidas, nos pregos cotados, todas as d de , incid
Sera cumprido o fornecimento de acordo com a especificagéo da proposta e com o edital, a partir da assinatura do contrato, emisséo do

empenho ou ordem de fornecimento.
Esta proposta tem validade de 90 dias
A licitante declara ter pleno conhecimento e concorda com todas as normas do Edital/ termo de referéncia e seus anexos.

Ervéalia/MG, 30 de junho de 2021

TIAGO LOPES DA ENCARNACAO (Sdcio proprietario)
MG-15249009 / 093212666-90

sobre o cumprimento do objeto deste Pregdo.

Ervalia-MG

® (32)9.9816-2608
B canadacafe@hotmail.com
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(67:\® Grupo de

Avaliacdo de Café
Praga Dom José Gaspar, 30 212 andar S3o Paulo- SP 01047-010

SINDICATO DA INDUSTRIA DE CAFE
DO ESTADO DE SAQ PAULO

Fone (11) 3258-7443 Fax (11) 3259-6755 Credenciado
www.sindicafesp.com.br Associagdo Brasileira da Industria do Café
gac@sindicafesp.com.br Secretaria de Agricultura e Abastecimento do Estado de Sdo Paulo

Specialty Coffee Association of America

LAUDO Ne¢ 122/21

EMPRESA: Café Canadd Ltda.

PRODUTO: Torrado e Moido MARCA: Café Canadd Premium

DATA DE ENTRADA: 15/06/21 DATA DE INiCIO DA ANALISE: 22/06/21
EMBALAGEM: Vacuo - 500g LOTE: 11

DATA DE FABRICAGAO: 01/03/21 DATA DE VALIDADE: 01/09/22
IDENTIFICACAO DA AMOSTRA: 939 REUNIAO: 031/21

DATA DE EMISSAO: 25/06/21
1. METODOLOGIAS
1.1. ANALISE SENSORIAL

A avaliagdo sensorial do café foi realizada por equipe treinada composta por 4 avaliadores, realizadas
individualmente utilizando a ferramenta de pesquisa "Online Pesquisa", sendo a amostra codificada por 3 digitos
aleatdrios e avaliada juntamente com uma referéncia sensorial de categoria "Gourmet". Os provadores, em
procedimento tradicional de prova de xicara (aspirar/ degustar/ descartar), avaliam o conjunto dos atributos da amostra
e atribuem uma nota. O resultado é a média dos valores obtidos.

Para conclusdo quanto a qualidade do produto, baseou-se no sistema de classificagdo da Norma Técnica para
Fixagdo de Identidade e Qualidade de Café em Gréo e Café torrado e Moido (Norma de Qualidade Recomendavel e Boas
Praticas de Fabricagdo de Cafés Torrados em Grdos e Torrados e Moidos PQC — Programa de Qualidade do Café - ABIC),
com a seguinte escala de qualidade global modificada:

ESCALA DE QUALIDADE GLOBAL DO CAFE
Nivel Minimo

Aceitavel
0 4,5 6,0 7,3 10
Abaixo do Nivel Minimo Aceitavel ‘ Tradicional Superior ‘ Gourmet
C 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Péssimo Muito Ruim Ruim Regular Bom Muito Bom Excelente

A Qualidade Global (QG) da amostra do café, esta representada por uma nota, variando de O (zero) a 10 (dez),
representando as seguintes Categorias de Qualidade:

Cafés Gourmet 73 < QG < 10,0
Cafés Superiores 60< QG < 7,3
Cafés Tradicionais 45 < QG < 6,0

Abaixo do nivel minimo aceitavel 0,0 £ QG < 4,5
1.2. PREPARO DA BEBIDA

Preparo de cafés filtrados
O café torrado e moido foi preparado por percolagdo, com o uso de filtro de papel n2 103 ou 102, cuja proporg¢ao
foi de 100g de p6 de café para 1 litro de agua filtrada.

1.3. ANALISE FISICA - PONTO DE TORRA

A avaliagdo do ponto de torra do café foi realizada a partir da comparagéo visual, por 2 técnicos treinados. A
amostra é comparada com discos padrdes do Sistema Agtron / SCAA Roast Classification Color Disk, conforme
tabela abaixo.

N2 DISCO DE
o 25 35 45 55 65 75 85 95
CLASSIFICACAO Muito Escuro Escuro Moderadamente Médio Medio Moderadamente Claro Muito
Escuro Claro Claro Claro
FO-055 rev 07 122/21 Pagina 1
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(67:\® Grupo de
Avaliacdo de Café
Praga Dom José Gaspar, 30 212 andar S3o Paulo- SP 01047-010

SINDICATO DA INDUSTRIA DE CAFE
DO ESTADO DE SAO PAULO

Fone (11) 3258-7443 Fax (11) 3259-6755 Credenciado
www.sindicafesp.com.br Associagdo Brasileira da Industria do Café
gac@sindicafesp.com.br Secretaria de Agricultura e Abastecimento do Estado de Sdo Paulo

Specialty Coffee Association of America
2. RESULTADOS

2.1. ANALISE SENSORIAL
Os dados da Tabela 1 e Figura 1 mostram valores dos atributos sensoriais para as amostras avaliadas. No quadro 1
os comentarios dos provadores.
Tabela 1 — Média das avaliagdes dos atributos para as amostras avaliadas.
AVALIAGAO DA QUALIDADE GLOBAL

Média Categoria
6,3 Superior

Qualidade Global

AVALIAGAO SEGMENTADA DE QUALIDADE

Atributos Média Equivaléncia (ANEXO 1)

Fragrancia 6,4 Regular

Aroma 6,4 Regular
Defeitos 4,2 Pouca Interferéncia
Acidez 4,1 Normal
Amargor 4,3 Normal
Adstringéncia 4,1 Pouca

Corpo 6,2 Normal a Intenso
Sabor 6,3 Regular

Sabor Residual 6,3 Regular

Quadro 1 - Comentdrios dos provadores.

‘ Adstringente e amargor residual. Mais amargor, duro, oxidado. Encorpado e dogura caramelo escuro.

Figura 1. Perfil sensorial da amostra avaliada.

Perfil Sensorial 122/21
Fragrancia

Aroma
"\ Defeitos
~Acidez
“Amargor
Adstringéncia
2.2. ANALISE FiSICA - PONTO DE TORRACAO

N2 DISCO DE AGTRON CLASSIFICACAO =

55 Médio —_——
o
™
=d
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(67:\® Grupo de

Avaliacdo de Café
Praga Dom José Gaspar, 30 212 andar S3o Paulo- SP 01047-010

SINDICATO DA INDUSTRIA DE CAFE
DO ESTADO DE SAQ PAULO

Fone (11) 3258-7443 Fax (11) 3259-6755 Credenciado
www.sindicafesp.com.br Associagdo Brasileira da Industria do Café
gac@sindicafesp.com.br Secretaria de Agricultura e Abastecimento do Estado de Sdo Paulo

Specialty Coffee Association of America

De acordo com os resultados obtidos na Andlise Sensorial mostrados no quadro Avaliagdo de Qualidade Global,
Avaliagdo Segmentada de Qualidade e Figura 1, a amostra apresentou nota para Qualidade Global 6,3,
correspondente a qualidade “Bom”. Os dados da Analise Fisica, mostra o ponto de torra da amostra, disco
Agtron n255, que corresponde a “Médio”.

Conforme dados obtidos nas andlises descritas acima e Resolugdes SAA — 28, de 01/06/2007 e SAA - 30, de

22/06/2007, a amostra se classifica como café “Superior”.
3. CONCLUSAO

A amostra avaliada encontra-se na categoria de “Superior”, caracterizando um café de qualidade “Bom”.

4. LITERATURA E REFERENCIAS NORMATIVAS

MEILGARD, M; CIVILLE, G.V. & CARR, B. T. Sensory Evaluation Techniques. 5" ed.Florida. CRC Press, Inc. 2016.
STAUB, C. Agtron/SCAA Roast Classification: Color Disk System. 2010, 9p. Nota Técnica.

STONE, H & SIDEL, JL. Descriptive Analysis. Sensory luation Practices. Academic Press, London. 1985.
LINGLE, T. The Coffee Cupper’s Handbook — SCAA. Long Beach, California. 2001.

LINGLE, T. The Basics of Cupping Coffee.3'". Long Beach, California: SCAA, 2003.44p.

BRASIL. Ministério da Saude, Secretaria de Vigildncia Sanitaria. Portaria n.2 277, de 22 de Setembro de 2005 -
Regulamento Técnico para Café, Cevada, Ch4, Erva— Mate e Produtos Soldveis. D.0.U. Poder Executivo, 23/09/2005.

GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO. Secretaria de Agricultura e Abastecimento - SAA. Resolugdo SAA —30 de 22-6-
2007 — Norma de Padrdes Minimos de Qualidade para Café Torrado em Grdo e Torrado e Moido — Caracteristica
Especial: Café Superior.D.0.E. Secdo |, Sdo Paulo, 117 (117), 23/06/2007. D.O.E. Secdo |, Sdo Paulo, 117 (117),
23/06/2007.

GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO. Secretaria de Agricultura e Abastecimento - SAA. Resolugdo SAA — 31 de 22-6-
2007 — Norma de Padrdes Minimos de Qualidade para Café Torrado em Grdo e Torrado e Moido — Caracteristica
Especial: Café Gourmet. D.O.E. Segdo |, Sdo Paulo, 117 (117), 23/06/2007.

GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO. Secretaria de Agricultura e Abastecimento — SAA. Resolugdo SAA -19, de 05 de
Abril de 2010 — Norma de Padrdes Minimos de Qualidade para Café Torrado em Grdo e Torrado e Moido —
Caracteristica: Café Tradicional. D.O.E. Se¢do |, Sdo Paulo, 120 (667), 09/04/2010.

5. OBSERVAGOES
O GAC n3o foi responsavel pela amostragem e coleta do material, cuja identificagdo foi fornecida pelo interessado.

Os resultados aplicam-se exclusivamente a(s) amostra(s) analisada(s), sendo vedado o uso do nome do GAC, sob pena
de indenizagdo, para qualificar produgdo sobre a qual o mesmo n&o exerceu controle.

Este laudo/relatério s6 tem valor oficial quando impresso em papel timbrado do GAC, com assinaturas ou rubricas
originais em todas as paginas. Sua reprodugdo s6 pode ser feita na integra, sendo requerida autorizagdo formal deste
laboratério para reprodugdo parcial.

Para fins de comprovagdo de capacidade técnica ou qualificagdo de produgdo para fornecimento de cafés de
determinada qualidade, 0 GAC ndo recomenda o uso de laudos com emissdo superior a 180 dias.

Nathlan Herzskowicz

‘Diretor Executivo
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(67:\® Grupo de

Avaliacdo de Café
Praga Dom José Gaspar, 30 212 andar S3o Paulo- SP 01047-010

SINDICATO DA INDUSTRIA DE CAFE
DO ESTADO DE SAO PAULO

Fone (11) 3258-7443 Fax (11) 3259-6755 Credenciado
www.sindicafesp.com.br Associagdo Brasileira da Industria do Café
gac@sindicafesp.com.br Secretaria de Agricultura e Abastecimento do Estado de Sdo Paulo

Specialty Coffee Association of America

ANEXO 1. AVALIACAO SEGMENTADA DE QUALIDADE

Fragrancia do pé Escala
Fraco 0a35 Para os atributos positivos — Fragrancia, Aroma, Corpo e Sabor
Regular 3,6a6,5 Residual:
e EEPET) I
Muito Bom 7,7a10
Aroma da Bebida Escala 0 5 10
Fraco 0a3s> Fracos Desejaveis
Regular 3,6a6,5
Bom 6,6a7,6
Muito Bom 7,7a10
Defeitos da Bebida Escala
Nenhuma Interferéncia 0a2,5 Para os atributos negativos — Amargor, Defeitos e
Pouca Interferéncia 2,6a5,0 Adstringéncia:
Média Interferéncia 51a76
Forte Interferéncia 7,7a10
Acidez Escala 0 " 5 10
Alta 7,610 Desejavei gulares Indesejéveis
Normal a Intensa 6,6a7,5
Normal 3,6a6,5
Baixa 0a3,5
Amargor Escala
Intenso 7,7a10 Para a Acidez:
Normal a intenso 6,1a76
Fraco 0a3,5
Adstringéncia Escala 0 4,5 6,5 75 10
Nenhuma 0a3s5 Baixa Normal Moderada Alta
Pouca 3,6a5,0
Média 51a76
Forte 7,7a10
Corpo Escala
Intenso 7,7a10
Normal a intenso 6,1a7,6
Normal 3,6a6,0
Pouco 0a35
Sabor Residual Escala
Indesejavel 0a3,5
Regular 3,6a6,5
Bom 66a76
Desejével 7,7a10 —
— )
™
=
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Niicleo Global de Analise e Pesquisa

CERTIFICADO DE ANALISE 23441/20

Solicitante: Café Canadéa Ltda CNPJ: 34.798.344/0001-00
Endereco: Rua Séo Francisco, 188 - Bairro Séo Geraldo - Ervélia/MG - CEP: 36550-000

DADOS DA AMOSTRA

Amostra: Café torrado e moido Marca: Canada Premium

Embalagem: Vacuo Contetdo: 5009

Fabricante: Café Canad4 Ltda CNPJ: 34.798.344/0001-00

Data de fabricacéo: 03/05/2020 Data de Validade: 03/05/2021

Lote: 11 Entrada da amostra no laboratorio: 15/05/2020

Descrigao: Amostra recebida em embalagem prépria, lacrada, contendo 500g.

Parametros Resultado VMP Referéncia
Método: AOAC 988.16, 172 ed. apud Margarida Kikuta Barbieri et al.
Matérias Estranhas (Café) - Fragmentos de insetos (ndo considerados

o . Auséncia em 25g 60 em 259 RDC n° 14 de 28/03/14 Anvisa
indicativos de risco)

Matérias Estranhas (Café) - Indicativas de risco a satide humana Auséncia Auséncia RDC n® 14 de 28/03/14 Anvisa
Matérias Estranhas Macroscopicas (Café) Auséncia - RDC n° 14 de 28/03/14 Anvisa
Matérias Estranhas (Café) - Outros Auséncia em 259 - RDC n® 14 de 28/03/14 Anvisa
Matérias Estranhas (Café) - Acaros Auséncia em 259 05 em 259 RDC n® 14 de 28/03/14 Anvisa

Método: POP MCR 015 - Exame microscépico de identificagéo.
Todos os elementos
histolégicos da amostra
analisada se referem &
Histologia (Café) - Pesquisa de elementos histolégicos espécie vegetal Coffea - RDC né 277 de 22/09/05 Anvisa
arabica, ndo sendo
visualizado nenhum elemento
histolégico estranho ao
produto. (100% arabica)

RESULTADO DE FiSICO-QUIMICA

Parametros Resultado VMP Referéncia
Método: Métodos fisico-quimicos para andlises de alimentos Instituto Adolfo Lutz 42 Ed.

Umidade 41% 5,0% RDC n° 277 de 22/09/05 Anvisa
Extrato Aquoso 33,09% - -

Extrato Etéreo 591% - -

Residuo Mineral Fixo (Cinzas) 4,6% - -

Cinzas Insollveis em HCI 10% <0,07% 1,5% RDC n? 14 de 28/03/14 Anvisa
Método: Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Vol. 1, 3% Ed.

Cafeina 1,15% - -

Método: Ochracard P48 - R-Biopharm - Qualitative screening test

Ocratoxina A < 05pg/kg 10ug/kg RDC n? 07 de 18/02/11 Anvisa
Parametros Resultado VMP Referéncia

Método: AOAC 070901
RDC n? 12 de 02/01/01- Grupo 12 a)

Coliformes a 45°C <10 UFC/g 10 UFC/g .
Anvisa
Nucleo Global de Andlise e Pesquisa
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Niicleo Global de Analise e Pesquisa

PONTO DE TORRA

Método: Roast Color Classification System - Developed by Agtron - SCAA (1995). O sistema de classificagao de torra do café € composto por 8 discos,
numerados em escala de 10 pontos — conforme tabela abaixo:

SCAA#25 — Muito Escuro

SCAA#35 — Escuro

SCAA#45 — Moderadamente Escuro
SCAA#55 — Médio

SCAA#65 — Médio Claro

SCAA#75 — Moderadamente Claro
SCAA#85 — Claro

SCAA#95 — Muito Claro

Resultado

SCAA#55 - Médio

Comentarios: O ponto de torra do café deve se enquadrar entre os Discos de Agtron SCAA#45 a SCAA#75 de acordo com regulamentos técnicos e
resolugoes SAA 28 (2007), SAA 30 (2007), SAA 31 (2007), SAA 19 (2010) — S&o Paulo — e Resolugbes Conjuntas Seplag/Seapa/Ses 028 — Minas Gerais.

GRANULOMETRIA

Método: Classificagdo da moagem do café com base na porcentagem de retengédo em peneiras granulométricas nimeros 12, 16, 20, 30 e fundo, com 36g de
amostra em agitador eletromagnético, usando o reostato na posi¢éo n? 5 por 10 minutos — baseado em SCAA - The Coffee Brewing Handbook - A Systematic
Guide to Coffee Preparation by Ted R. Lingle, 22 ed, Capitulo 5 (2011) -conforme tabela abaixo:

Retencao nas peneiras Quantidade que  Tolerancia que

Moagem —————————————  passada passa da
12e16 20 e 30 peneira 30 peneira 30

Grossa 33% 55% 12% 9% a 15%
Média 7% 73% 20% 16% a 24%
Fina 0% 70% 30% 25% a 40%

obs: cada classificagdo pode admitir alguma tolerancia e manter os padrdes de moagem eficientes.

0,50%
0,69%
1,28%
5,53%
Fundo 91,83%
Cl ] fina

Comentarios: Ambos os testes de prova de xicara e analises laboratoriais apontam que a variavel mais importante em cada classificagéo é a porcentagem do
café moido que passa pela peneira 30. Lingle (2011).

Dados de identificagdo da amostra séo de fornecimento e responsabilidade do solicitante e i o0s neste ifi tém significagdo restrita e se aplicam
exclusivamente ao material recebido para andlise, devendo ser reproduzidos somente em sua totalidade;VMP (valor mé&ximo permitido).
Para verificar a autenticidade do certificado acesse http: nugap.com. i ifi Cadigo de icac@o: GluUH5sM

Certificado emitido em: 22/05/2020
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Niicleo Global de Analise e Pesquisa

CERTIFICADO DE ANALISE 23441/20 - B

Solicitante: Café Canadéa Ltda CNPJ: 34.798.344/0001-00
Endereco: Rua Séo Francisco, 188 - Bairro Séo Geraldo - Ervélia/MG - CEP: 36550-000

DADOS DA AMOSTRA

Amostra: Café torrado e moido Marca: Canada Premium

Embalagem: Vacuo Contetdo: 5009

Fabricante: Café Canad4 Ltda CNPJ: 34.798.344/0001-00

Data de fabricacé@o: 03/05/2020 Data de Validade: 03/05/2021

Lote: 11 Entrada da amostra no laboratorio: 15/05/2020

Descrigao: Amostra recebida em embalagem prépria, lacrada, contendo 500g.

Método: O diagndstico sensorial quantitativo da bebida é realizado por equipe treinada e calibrada, composta de 3 degustadores, utilizando escala de 0 a 10
pontos para avaliagdo dos atributos. A amostra é preparada por percolagéo, utilizando-se filtro de papel na proporgao: 50g de pé de café para 500mL de dgua
mineral, a 92°C — Howell (1998). A atribui¢do da nota de Qualidade Global baseia-se nas normas técnicas e resolugdes SAA 30 (2007), SAA 31 (2007), SAA
19 (2010) — S&o Paulo — e Resolugdes Conjuntas Seplag/Seapa/Ses 028 (2018) — Minas Gerais.

6,0 7.3

4,5
N&o recomendavel para fornecimento Superior Gourmet
0 1 2 3 4

5 6 7 8 9 10

Resultados: Os valores apresentados na tabela representam a média e o desvio padrao de cada atributo. A figura ao lado demonstra o perfil sensorial obtido
na andlise.

Fragrancia do po
T

. Qualidade global | , Aroma da bebida
Atributos Resultados 8]

Fragrancia do p6 6,9(0,0)
Aroma da bebida 6,9 (0,0)
Defeitos 3,3(0,5) i
Acidez 6,8 (0,0) Corpo ~ — — — - Defeitos
Amargor 4,7(08)
Sabor residual 7,1(0,3)
Adstringéncia 3,4(0,2) ~ <
Corpo 7.7(0,0) Adstringencia ~ * Acidez
QUALIDADE GLOBAL 7,3 (0,0) \
/ \
' \
Sabor residual Amargor

Conclusdo: Pela percepgéo conjunta dos atributos e especificidades organolépticas da amostra Canada Premium foi possivel quantificar a nota média para
Qualidade Global em 7,3 pontos, tipificando em qualidade Gourmet.

Dados de identificagdo da amostra séo de fornecimento e responsabilidade do solicitante e i os neste tém significagao restrita e se aplicam
exclusivamente ao material recebido para andlise, devendo ser reproduzidos somente em sua totalidade;VMP (valor mé&ximo permitido).
Para verificar a autenticidade do certificado acesse http nugap.com. Cadigo de d0: bCVeHqth

Certificado emitido em: 22/05/2020

Fecotr i Lecerfom
Responsavel Técnic&= Dra. Giselia Campos
CRFMG - 15066
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CNPJ: 01.889.995/0001-56

Av. Amazonas, 4080 — Salas 102-203-204-205 — Bairro Prado — Belo Horizonte/MG

Tel: (31) 3313-1616 - www.nugap.com.br Certificado de analise 23441/20 - B - Pagina 1 de 2

Autenticado digitalmente por RAFAELA RIBEIRO MUNIZ.
Documento N°: 3114011.28345559-1473 - consulta a autenticidade em
https://siga.jfrj.jus.br/sigaex/public/app/autenticar?n=3114011.28345559-1473

Autenticado digitalmente por VALTAIR JOSE DE OLIVEIRA.
Documento N°: 3272394.29181961-5605 - consulta a autenticidade em
https://siga.jfrj.jus.br/sigaex/public/app/autenticar?n=3272394.29181961-5605

JFESADM202100010V02

SIGA x

o
2]
b=
o
o
<
N
o
N
O
L
]
%]
]
L
D

4
Q)
Y



Niicleo Global de Analise e Pesquisa

ANEXO |
TERMINOLOGIA

Fragrancia do po: Inalagao dos gases liberados pelo café torrado e moido.

Fraco: 0,0a3,5

Regular:3,6 26,5

Bom:6,6a7,6

Muito bom: 7,7 a 10

Aroma da bebida: Inalagdo dos compostos aromaticos liberados pelo café apés a infuséo.

Fraco: 0,0a3,5

Regular: 3,6 a 6,5

Bom:6,6a7,6

Muito bom: 7,7 a 10

Defeitos: Defeitos dos graos pretos, verdes e ardidos (PVA) percebidos ao ingerir a bebida.
Nenhuma interferéncia: 0,0 a 2,5

Pouca interferéncia: 2,6 a 5,0

Média interferéncia: 5,1 a 7,6

Alta interferéncia: 7,7 a 10 , .
Acidez: Percepcao dos 4cidos organicos ao ingerir a bebida. E positivo quando h4 caracteristicas frutadas, citricas, seguidas de dogura. E negativa quando
ha conotagéo avinagrada, acética.

Alta:7,7a 10

Normal aintensa: 6,6 a 7,6

Normal: 3,6 a 6,5

Baixa: 0,0a 3,5

Amargor: Percepgédo de compostos fendlicos que produzem gosto amargo, afetado também pelo alto grau de torra do café.
Intenso: 7,7 a 10

Normal a intenso: 6,1 a 7,6

Normal: 3,6 a 6,0

Fraco: 0,0 a3,5

Sabor Residual: Sensagao permanecida na boca apés ingerir o café. E positivo quando é agradavel, quando ha desejo de tomar uma nova xicara de café.
Negativo quando é indesejavel, necessitando ingerir outros alimentos para cessar o gosto do café.
Indesejavel: 0,0 a 3,5

Regular: 3,6 a 6,5

Bom:6,6a7,6

Desejavel: 7,7 a 10

Adstringéncia: Sensag&o de secura na boca apds ingerir o café.

Nenhuma: 0,0 a 3,5

Pouca: 3,6 a 5,0

Média: 5,1 a7,6

Forte: 7,7 a 10

Corpo: Percepgao da viscosidade e oleosidade da bebida.

Intenso: 7,7 a 10

Normal a intenso: 6,1 a 7,6

Normal: 3,6 a 6,0

Fraco: 0,0 a3,5
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Nao tem nada melhor que o
cheirinho de um café moido e
passado na hora, seja para comegar
o dia ou fazer aquela pausa no
trabalho.

Com uma selegdo de gréos especiais
e torra média, o café Grao Duque &
um café refinado, muito aromatico e
saboroso. Experimente e deixe a
hora do café ainda mais gostosa.
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o dia ou fazer aquela pausa no
trabalho.

Com uma sele¢ao de graos especiais
e torra média, o café Grao Duque &
um café refinado, muito aromatico e
saboroso. Experimente e deixe a
hora do café ainda mais gostosa.
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01/07/2021 RES: Solicita andlise_PE 13/2021_Item 03_Café

Responder Responder a Todos  Encaminhar

RES: Solicita analise_PE 13/2021_Item 03_Café

Andre Lopes de Resende

Para: RAFAELA RIBEIRO MUNIZ

Cc secomp; semat

quinta-feira, 1 de julho de 2021 13:25
Senhora Pregoeira,

A proposta da empresa atende as exigéncias do Edital.
Atenc

Ly
André Lopes de Resende
Seg¢do de Material - semat@jfes.jus.br

Tel. 27-31835143 ou 5004

De: RAFAELA RIBEIRO MUNIZ

Enviada em: quarta-feira, 30 de junho de 2021 14:51

Para: Andre Lopes de Resende <andrelopes@jfes.jus.br>

Cc: semat <semat@jfes.jus.br>; Valtair José de Oliveira <valtair@jfes.jus.br>
Assunto: RES: Solicita analise_PE 13/2021_Item 03_Café

Segue a proposta com o valor adequado ao ultimo lance.

De: RAFAELA RIBEIRO MUNIZ

Enviada em: quarta-feira, 30 de junho de 2021 14:48
Para: Andre Lopes de Resende

Cc: semat; Valtair José de Oliveira

Assunto: Solicita analise_PE 13/2021_Item 03_Café

André, boa tarde!

Considerando sua participagdo como apoio/drea técnica, no PE 13/2021, solicito seja analisada a proposta da
licitante classificada provisoriamente em primeiro lugar, Café Canada Ltda., quanto a sua adequagdo as
especificagdes do Termo de Referéncia.

Atenciosamente,

Rafaela Ribeiro Muniz Campos

Segdo de Compras

Justica Federal de 1° Grau

Secdo Judiciaria do Espirito Santo
27-3183-5171 / rafaelamuniz@jfes .jus.br

https://mail2 jfes jus.br/owa/?ae=Item&a=Open&t=IPM.Note&id=RgAAAAANeEX3C %2fsq Qq TRU2WGBr TDBwArGb3EGDI8Rpx8s VildLAJAGS0JWAGAAA. .. 1/1
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MINISTERIO DA FAZENDA
Secretaria da Receita Federal do Brasil
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional

CERTIDAO POSITIVA COM EFEITOS DE NEGATIVA DE DEBITOS RELATIVOS AOS TRIBUTOS
FEDERAIS E A DIVIDA ATIVA DA UNIAO

Nome: CAFE CANADA LTDA
CNPJ: 34.798.344/0001-00

Ressalvado o direito de a Fazenda Nacional cobrar e inscrever quaisquer dividas de
responsabilidade do sujeito passivo acima identificado que vierem a ser apuradas, é certificado que:

1. constam débitos administrados pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) com
exigibilidade suspensa nos termos do art. 151 da Lei n® 5.172, de 25 de outubro de 1966 -
Codigo Tributario Nacional (CTN), ou objeto de decisdo judicial que determina sua
desconsideragéo para fins de certificagdo da regularidade fiscal, ou ainda ndo vencidos; e

2. ndo constam inscricdes em Divida Ativa da Unido (DAU) na Procuradoria-Geral da Fazenda
Nacional (PGFN).

Conforme disposto nos arts. 205 e 206 do CTN, este documento tem os mesmos efeitos da certiddo
negativa.

Esta certiddo é valida para o estabelecimento matriz e suas filiais e, no caso de ente federativo, para
todos os 6rgéos e fundos publicos da administragéo direta a ele vinculados. Refere-se a situagéo do
sujeito passivo no &mbito da RFB e da PGFN e abrange inclusive as contribuigbes sociais previstas
nas alineas 'a' a 'd' do paragrafo tnico do art. 11 da Lei n® 8.212, de 24 de julho de 1991.

A aceitagédo desta certidao esta condicionada a verificagdo de sua autenticidade na Internet, nos
enderegos <http://rfb.gov.br> ou <http://www.pgfn.gov.br>.

Certidao emitida gratuitamente com base na Portaria Conjunta RFB/PGFN n° 1.751, de 2/10/2014.
Emitida as 13:57:08 do dia 11/11/2021 <hora e data de Brasilia>.

Valida até 10/05/2022.

Cadigo de controle da certidao: 9033.D6DA.AA48.2A4D

Qualquer rasura ou emenda invalidara este documento.

Autenticado digitalmente por VALTAIR JOSE DE OLIVEIRA.
Documento N°: 3272394.29181961-5605 - consulta & autenticidade em
https://siga.jfrj.jus.br/sigaex/public/app/autenticar?n=3272394.29181961-5605
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PODER JUDI Cl ARl O
JUSTI CA DO TRABALHO

CERTI DAO NEGATI VA DE DEBI TOS TRABALHI STAS

Norme: CAFE CANADA LTDA (MATRI Z E FILIAIS)

CNPJ: 34.798. 344/ 0001-00

Certidao n°: 53041887/2021

Expedi ¢do: 11/11/2021, as 13:52:30

Val i dade: 09/05/2022 - 180 (cento e oitenta) dias, contados da data
de sua expedi ¢cédo

Certifica-se que CAFE CANADA LTDA (MATRIZ E FILIAIS), inscrito(a) no
CNPJ sob o n° 34.798.344/0001-00, NAO CONSTA do Banco Nacional de
Devedores Trabal hi stas.

Certidao enitida combase no art. 642-A da Consol i dacado das Leis do
Trabal ho, acrescentado pela Lei n° 12.440, de 7 de julho de 2011, e
na Resol ugdo Admi nistrativa n° 1470/2011 do Tri bunal Superior do
Tr abal ho, de 24 de agosto de 2011.

Os dados constantes desta Certiddo s&do de responsabili dade dos
Tribunais do Trabalho e estdo atualizados até 2 (dois) dias
anteriores a data da sua expedi ¢éo.

No caso de pessoa juridica, a Certiddo atesta a enpresa emrel agédo
a todos os seus estabel eci nentos, agéncias ou filiais.

A aceitacdo desta certiddo condiciona-se a verificagcao de sua
autenticidade no portal do Tribunal Superior do Trabal ho na
Internet (http://www tst.jus.br).

Certidédo enmtida gratuitanente

| NFORMACAO | MPORTANTE

Do Banco Nacional de Devedores Trabal histas constam os dados
necessarios a identificagcao das pessoas naturais e juridicas
i nadi npl entes perante a Justica do Trabal ho quanto as obri gacdes
est abel eci das em sentenca condenat6ria transitada em jul gado ou em
acordos judiciais trabal histas, inclusive no concernente aos
recol hi mentos previdenci & ios, a honorarios, a custas, a
enol ument os ou a recol hi nentos determ nados em |l ei; ou decorrentes
de execucdo de acordos firmados perante o Mnistério Publico do

Trabal ho ou Com ssdo de Conciliacdo Prévia.

Divi das e sugestodes: cndt @st.jus. br
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11/11/2021 14:02 Consulta Regularidade do Empregador

CAIXA

CAIXA ECONOMICA FEDERAL

Certificado de Regularidade
do FGTS - CRF

Inscrigdo:  34.798.344/0001-00
Razdo Social:CAFE CANADA LTDA

Endereco:  RUA SAO FRANCISCO 188 FUNDOS / SAO GERALDO / ERVALIA / MG /
36555-000

A Caixa Econ6mica Federal, no uso da atribuicdo que lhe confere o Art.
7, da Lei 8.036, de 11 de maio de 1990, certifica que, nesta data, a
empresa acima identificada encontra-se em situagdo regular perante o
Fundo de Garantia do Tempo de Servico - FGTS.

O presente Certificado ndo servirda de prova contra cobranca de
quaisquer débitos referentes a contribuices e/ou encargos devidos,
decorrentes das obrigagdes com o FGTS.

Validade:01/11/2021 a 30/11/2021

Certificacdo Niimero: 2021110102204785899480
Informagado obtida em 11/11/2021 14:02:54

A utilizagdo deste Certificado para os fins previstos em Lei esta
condicionada a \verificagdo de autenticidade no site da Caixa:
www.caixa.gov.br
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